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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO E CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE 
 
Prodotto d’eccellenza della tradizione lattiero 

casearia pugliese e fiore all’occhiello delle 

produzioni a marchio “QUERCETA”, il provolone 

ha un gusto deciso, rotondo, morbido al palato, 

più o meno piccante a seconda del grado di 

stagionatura. Stagionato in cantina per 12, 18 o 

24 mesi, presenta una pasta paglierina o giallo 

intenso e una crosta dura e compatta. Ottimo 

abbinato a marmellate e miele per sorprendenti 

antipasti. 

 
 
 
Denominazione commerciale: “PROVOLONE” 
 

    
   Luogo di produzione: “IT N8985 CE” 

 
 

Ingredienti: Latte, caglio, siero innesto e sale 
 
 

Altre informazioni: Prodotto biologico, naturalmente privo di glutine 
 
 

    Formato disponibile: Pezzatura 5 kg circa o porzionato a peso variabile 

 
 

Packaging: Sottovuoto in film plastico trasparente, termosaldato 
 
 
     Modalità di conservazione: Refrigerazione (4°C +/- 2)  
 
 

           Shelf life: A seconda della stagionatura dai 3 mesi (fresco) ai 5 anni 
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                           Caratteristiche  
        chimico/microbiologiche: Conforme ai limiti previsti dalla normativa comunitaria vigente 

 
 
 

VALORI NUTRIZIONALI (CALCOLATI SU 100 g DI PRODOTTO)* 

Parametri Unità di misura Valore 

  Valore energetico Kcal / KJ 374 / 1553 

  Grassi g 28,2 

         - di cui saturi g 16,69 

  Carboidrati g 2 

         - di cui zuccheri g 2 

  Proteine g 28,1 

  Sale g 2,15 
 

*i valori riportati sono il risultato di specifiche determinazioni analitiche e/o ricerche bibliografiche. 
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