Olio extra vergine di oliva Serra di Mezzo

Cisono 3tipi di oli in base ai gusti personali:
» uno difruttato legoero (Biancolilla che ha sentori di pomodoro o Leccino che ha sentori di erba, da utilizzare sulle insalate, pesce, mozzarella, carni bianche),

» uno difruttatc medic (Moresca che ha senteri di pomodoro e erbe aromatiche, eccezionale peri sughi bianche e rossi, carni blanche e rosse o Mocellara Messinese, corposao e
dolce come lolio “di una valta™

» Uno difruttato intenso (Mocellara del Belice con sentori di pomodoro o Mocellara Etnea con sentori di carciofo, da utilizzare sulle carni rosse, zuppe, bruschette, ecc.).

Se invece gualcuno dovesse prediligere un olio unico ©'& |a Giarraffa (meglio ancora denominata Buscarina) che & presente solo nel territorio di Pietraperzia. E' un olio complesso,
aweclgente, con tantissime sfumature (pomodoro, banana, erba, ecc.) che conquista subito. Come dicevo il suo prezzo & un po pid alto a causa della bassaresa.
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Cultivar di olivo siciliano: BIANCOLILLA

Clive Biancolilla CHive Moresca Olive Mocellara

Mella molituta dei 3 olii sono immessi anche i noccioli. ato che le |atte hanno un formato e un colore standard, ogni cartone avra® 4 |atte, e su ciascun carone e su ciascuna latta
sara evidenziato il tipo di olio.



