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AL NUOVO MAGAZZINO 
non si perde un colpo! 

 

Concluse, a cura dei nostri, le operazioni di imbiancatura dei locali adibiti ad uffici, c’è chi si è dedicato alle                                       
pulizie di mobili e scaffalature. 

 
 

Nel frattempo il magazzino, sgomberato e ripulito dei numerosi residui della precedente attività di meccanica, 

inizia a prendere forma, partendo dalle pareti. 
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Infine, gli importantissimi aspetti della sicurezza, da sottoporre al tecnico. 

 

Grazie a 
 

Angelo, Anselmo, Bouazza, Bruno, Danilo, Donatella, Emanuele, Fabio, Giovanni, Ivan, Livio, Luca B, 
Luca L, Marina, Mario, Marta, Massimo, Mattia, Maurizio, Nuria, Piero, Umberto, Teresa e Tiziana 

e 

a tutti coloro che vorranno partecipare, ci sarà ancora bisogno di braccia. Chi pensa di poter                               
contribuire con un po’ del suo tempo, può contattare direttamente:  

Luca  →luca.locatelli1@teletu.it o Marina →sbancalo.gas@hotmail.it 

 

a Marina 

 

sbancalatrice della prima ora, che ha subito un infortunio                 
ciclistico da cui fortunatamente si sta già riprendendo,               
vanno anche gli affettuosi auguri di tutti noi della                 
Cooperativa e in particolare del gruppo sbancalatori.  

Torna presto in sella! 
 
La Redazione 
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KIWI GIALLO SORELI 
ecco da dove ci arriva 

 
L’Azienda Agricola Quirina che abbiamo         
conosciuto tramite il Consorzio Fattorie         
Estensi, occupa 43 ettari sul territorio di             
Frassinelle Polesine. Da anni ci fornisce l’aglio             
bianco e per la prima volta i kiwi soreli: varietà                   
a polpa gialla, più dolce di quella verde a cui                   
siamo abituati. Carlo Salvan, il titolare, è un               
giovane padre di famiglia entusiasta del suo             
lavoro, attento alle norme del biologico e alla               
diversificazione di produzione e acquirenti.         
Tre ettari della superficie totale sono dedicati             
a fasce alberate: platani, ciliegi selvatici,           
frassini, querce, ligustrelli e sambuco         
delimitano le coltivazioni biologiche,       
contribuendo alla paesaggistica con quelle         
che vengono definite essenze del territorio.           
Altri tre ettari sono destinati alla produzione             
dell’aglio che ha però una rotazione piuttosto             
lunga, tra i 4 e i 5 anni. Per questo necessita di                       
un’ampia superficie in cui coltiva anche           
cereali, leguminose e barbabietole da         
zucchero. Qualche anno fa ha studiato la             
possibilità di produrre i kiwi e nel 2017 ha                 
realizzato il primo impianto su 2 ettari,             
scegliendo la varietà soreli di cui è uno dei                 
pochi produttori biologici in Italia. La           
produzione dello scorso anno è stata           
scarsissima perché alla pianta occorrono tra i             
3 e i 4 anni per entrare a regime, ma                   
quest’anno si cominciano a vedere i risultati e,               

anche se non li avremo per molto, già questa settimana riusciremo ad assaggiarli. Nel frattempo Carlo ha                                 
iniziato a mettere a dimora i primi bulbi di aglio per il prossimo anno, cosa che farà a step di 15 giorni fino a                                               
novembre, per poter raccogliere gradualmente da maggio a luglio del prossimo anno. 

La Redazione 
 

 

LETTI PER VOI 
 

→Chlorpyrifos: cinquant’anni di bugie. La sua approvazione si basa su uno studio sbagliato del 1972 
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PROGRAMMA PROSSIME CONSEGNE 
 
  

26 SETTEMBRE 3 OTTOBRE 10 OTTOBRE 

MOZZARELLE FARINA FREEDHOME 

POLLO SALE di CERVIA BERGAMOTTO 

DETERSIVI  MOZZARELLE 

 
 

QUESTI I TURNI DEL 25 e 26 SETTEMBRE 

 
 
SBANCALAMENTO VENERDI’ SERA (16.00 - 20.00): 
 

RITROVO PRESSO IL MAGAZZINO AD UBOLDO DALLE 16.00 IN AVANTI:  
SBANCALATORI SENIOR e DIPENDENTI DI AEQUOS 
 
L’ORGANIZZAZIONE DELLA DISTRIBUZIONE DI SABATO MATTINA SARA’: 
 

Punto logistico LEGNANO 
Gas di turno: GASABILE SUD. I GAS che fanno riferimento a questo punto logistico possono passare a 
ritirare a partire dalle ore 7.45 in via privata Brenta, angolo via ragazzi del ‘99 a SAN GIORGIO SU LEGNANO 
 

Punto logistico VANZAGHELLO 
Gas di turno: GAS 7 FONTANE con ritrovo per questo gas alle ore 8.45 a Vanzaghello in Piazza Pertini. 
I GAS che fanno riferimento a questo punto logistico possono passare a ritirare a partire dalle ore 9.00 alle 
ore 10.00 
 

Punto logistico VARESE 
Gas di turno: STOGAS con ritrovo per questo gas alle ore 9.15 a Cavaria in via Matteotti 238. 
I GAS che fanno riferimento a questo punto logistico devono essere presenti puntuali alle 9,30 
 

Punto logistico SESTO CALENDE 
I GAS che fanno riferimento a questo punto logistico possono passare a ritirare a partire dalle ore 10.45 in 
Via Roma a VERGIATE 
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
 
Punto logistico SARONNO-GASUSA 
A GASUSA la consegna verrà effettuata alle 7.45 
 

Punto logistico CESATE 
Gas di turno: GARBAGAS. I GAS che fanno riferimento a questo punto logistico possono passare a ritirare a 
partire dalle ore 8.15. 
 

Punto logistico BUSTO ARSIZIO 
I GAS che fanno riferimento a questo punto logistico possono passare a ritirare dalle ore 8.15 
 

Punto logistico MILANO 
I GAS che fanno riferimento a questo punto logistico possono passare a ritirare a partire dalle ore 9.00 
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________ 
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Magazzino UBOLDO 
Gas di turno: SBANCALATORI SENIOR e DIPENDENTI AEQUOS con ritrovo per questo gas alle ore 7.30 in 
via Monte Grappa 277 a UBOLDO 
 

Il ritiro avverrà secondo la tabella seguente in cui diamo un orario di ritiro per ogni gas 
 
 

ORARIO GAS 

alle 7:50 GASAMOS 

alle 8:00 CISGASO 

alle 8: 10 MIGASO 

alle 8:20 GASPITA 

alle 8:30 GASLOCO 

alle 8:40 COOP. CIELO 

alle 8:50 GASINISTI 

alle 9:00 AIRONGAS 

alle 9: 10 GASNOSTRO 

alle 9:20 CHEGASINO / LA TARTARUGA 

alle 9:30 SARGASS 

alle 9:40 GAS PICCOLO 

alle 9:50 ROVELLASGAS 

alle 10:00 GASIAMOCI 
 

 

 

NON DIMENTICARE! 
 

E’ utile che vengano resi : 
 

● le scatole di cartone grandi delle uova, non i singoli contenitori 
● i termobox puliti 
● le ceste del pane 
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SE VUOI AVERE INFORMAZIONI 
E/O DEVI COMUNICARE CON I TAVOLI: 

 
 

● CDA AEQUOS    
              → cda@aequos.bio  
Per tutti i soci che desiderino mettersi in contatto con il Cda della Cooperativa, o che vogliano invitare il Cda a                                         
partecipare ai loro incontri, eventi, manifestazioni. 
 
● NOTIZIARIO   
              → notiziario@aequos.bio  
Potete inviare nuovi articoli e/o eventuali osservazioni e suggerimenti riferiti al notiziario. 
 
● TAVOLO QUALITÀ    
              → qualita@aequos.bio 
Per l’invio delle sole foto a supporto delle segnalazioni di non conformità qualitative, che vanno invece 
inserite, come quelle quantitative, nell’apposito modulo sul sito. Per qualsiasi altra comunicazione che non 
trovi spazio nel modulo della procedura. 
 
● TAVOLO AMMINISTRATIVO   
              →aequosadm@aequos.bio 
Potete inviare le comunicazioni relative alla parte amministrativa e dei pagamenti e segnalare le mancanze di 
interi colli, ma non le differenze di peso per cui vanno utilizzate le apposite procedure della qualità a cui si 
accede dal sito. 
 
● TAVOLO CULTURA    
              →cultura@aequos.bio 
Potete inviare le richieste per pubblicizzazione e/o finanziamento degli eventi dei soci secondo regolamento e 
tramite gli appositi moduli e/o eventuali osservazioni e suggerimenti sulle iniziativi culturali e di formazione 
della cooperativa. 
 
● TAVOLO PRODUTTORI       
              → produttorielogistica@aequos.bio 
Potete inviare nuove segnalazioni di produttori o informazioni logistiche sulle distribuzioni. 
 
● TAVOLO COMUNICAZIONE      
              → comunicazione@aequos.bio    
Potete comunicare a questo indirizzo tutte le informazioni/suggerimenti inerenti la comunicazione interna 
(notiziario, email interne) ed esterna (volantini, sito Aequos, pagina Fb) e le richieste di pubblicazione di eventi 
del mondo solidale. 

 
● TAVOLO INFORMATICO      
              → informatico@aequos.bio    
Potete comunicare a questo indirizzo tutte le informazioni/suggerimenti inerenti il programma GoGas e la sua 
applicazione per smartphone e segnalare le problematiche relative all’inserimento degli ordini sul sito. 

6  

http://cda@aequos.bio/
http://notiziario@aequos.bio/
http://qualita@aequos.bio/
http://aequosadm@aequos.bio/
http://cultura@aequos.bio/
http://produttorielogistica@aequo.bio/
http://comunicazione@aequos.bio/
http://informatico@aequos.bio/

